
第７回(2016年)受賞者虎屋壺中庵 主人

岩本光治いわも とこうじ

虎屋 壺中庵
徳島県名東郡佐那河内村上字井開1番地
TEL:088-679-2305

第７回(2016年)受賞者ラ･グランターブルドゥキタムラ オーナーシェフ

北村竜二きたむら りゅうじ

ラ･グランターブル ドゥ キタムラ
愛知県名古屋市東区主税町4丁目84番地
TEL:052-933-3900

第７回(2016年)受賞者瓢亭 代表取締役社⾧

髙橋義弘たかはし よしひろ

瓢亭
京都府京都市左京区南禅寺草川町35
TEL:075-771-4116

• 2022年10月/文化庁移転記念の京料理親子文化体験事業として、京都市内の親
子に料亭を実際に体験してもらい、｢茶懐石の魅力｣をテーマに、料理だけでな
く器や設え、おもてなしの意味など、次世代へ京の食文化の継承を促しました。

• 2022年10月/フランスで開催された北前船寄港パリフォーラム(JETRO主催)で京
料理を提供。日本食材の普及と京料理の魅力を伝えました。また名門料理学校
フェランディ校において、現地のフランス料理人と意見交換会を行いました。

• 2023年4月/明石浦漁業組合より、SDGｓ･サスティナビリティに関する功績や
実績等を踏まえ、｢SDGｓ･サスティナビリティアンバサダー｣として委嘱いただ
きました。

第７回(2016年)受賞者日本料理たかむら 主人

髙村宏樹たかむら ひろき

日本料理たかむら
秋田県秋田市大町1-7-31
TEL:018-866-8288



第７回(2016年)受賞者オテル・ド・ヨシノ 料理⾧

手島純也てしま じゅんや

Chez Inno(シェ イノ)
東京都中央区京橋2-4-16
明治屋京橋ビル
TEL:03-3274-2020

• 2023年8月/大阪辻調理師専門学校にて学生向け調理技術講習会の講師を務めま
した。飲食業界を目指す学生へ指導し、後進の育成に努めました。

• 2023年8月/フランス料理の技術、知識を先達から継承して後輩へ伝承すべく｢ク
ラブ・ドゥ・レリタージュ・キュリネール・フランセ｣という会を立ち上げ、副
会⾧として伝統的フランス料理の継承に努めています。

• 2023年9月/フレンチやイタリアンを中心としたプロの若手料理人などを対象に
した、低価格で調理技法を学べるソトワールプロモーションの料理講習会｢月曜
シェフ塾｣でジビエ料理の講師を務め、ジビエ食材の普及に努めました。


